
Confit d'agneau,
Déclinaison de carottes de chez Eric Roy

ou
Médaillon de lotte,

Premières asperges, espuma de parmesan

Pâté de Pâques 
Jus au Porto

Galet de Loire truffé, 
Mesclun

MENU DE PÂQUES
E n t r é e

P l a t s

F r o m a g e

L'œuf de Pâques en trompe-l'œil

D e s s e r t

Menu au tarif de 79€ TTC par personne,
comprenant une coupe de Vouvray pétil lant*
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Volaille basse température,
Légumes de saison et/ou frites maison

Cannelloni de saumon
Toasts de pain grillé

MENU ENFANT

E n t r é e

P l a t s

Mousse au chocolat maison

D e s s e r t

Menu au tarif de 25€ TTC par enfant, avec un soft
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